
� Cibo, Musica e Arte �
Food, Music & Art

Domenica, 15 di Agosto, 6 - 10 pm
Sunday, August 15, 6 - 10 pm

$65 per guest
F I S H  M E N U

Antipasto/Appetizers
Cozze e Vongole in Fumetto

Steamed Mussels and Clams

Antipasto di Pesce Freddo
Cold Seafood Appetizer

Wine: Pinot Bianco S. Michele Appiano, A. Adige 2002

Pasta
Ravioli di Astice con Salsa ai Gamberi

Lobster Ravioli with Prawn Sauce

Wine: Lugana Villa Bella, Veneto 2002

Spaghetti ai Calamari Freschi
Spaghetti with Fresh Calamari

Wine: Tacai Livon, Collio 2002

Entrees
Involtino di Sogliola con Calamari e Gamberi 

con Salsa ai Fiori di Capperi

Squid and Prawns rolled in a Petrale Sole with Caperberry Sauce

Wine: Pinot Grigio S. Michele Appiano, A. Adige 2002

Homemade dessert served with 
Moscato D’ Asti San Silvestro, Piemonte 2003 dessert wine

M E AT  M E N U

Antipasto/Appetizers
Bruschetta ai Funghi Porcini Freschi

Bruschetta with Fresh Porcini Mushrooms, Prosciutto and Melon

Wine: Pinot Nero S. Michele Appiano, A. Adige 2001

Pasta
Ravioli di Zucca con Salsa ai Fiori di Zucchine
Butternut Squash Ravioli with Zucchini flower sauce

Wine: Merlot, Livon Collio 2000

Pappardelle al Cinghiale
Pappardelle with Wild Boar

Wine: Rosso di Montalcino Lambardi, Toscana 2000

Entrees
Petto D’Anatra Grigliato con Pomodori Arrostiti e Polenta

Grilled Breast of Duck with Polenta and Roasted Tomato

Wine: Valpolicella Ripasso, Villa Bella, Veneto 1999

Porchetta con Patate alla Lucana
Porchetta with Potatoes Lucana style

Wine: Carmignano Riserva, Villa Artemino, Toscana 1998

Homemade dessert served with Moscato D’ Asti San Silvestro, Piemonte
2003 dessert wine

Live Music
by Jazz Vocalist, Dee Bell

Guitarist
Paul Mousavi

Painting & Pastels
by Dena Cornett

�




